
        
 

 
Unsere Anforderungen 

 Sie verfügen mindestens über einen guten qualifizierenden 

Hauptschulabschluss oder einen Realschulabschluss.  

 Idealerweise konnten Sie bereits erste Erfahrungen z.B. in 

Form eines Praktikums sammeln. 

 Sie haben Spaß am Kochen sowie Freude am Organisieren. 

 Sie sind kreativ und handwerklich geschickt. 

 Zuverlässigkeit, Team- und Konfliktfähigkeit sowie eine selbst-

ständige Arbeitsweise zeichnen Sie aus. 

 
Unser Angebot 
 eine bestmögliche praxisbezogene und abwechslungsreiche 

Ausbildung in einem engagierten Team 

 eine aktive und verantwortungsvolle Einbindung in das Tages-

geschäft mit besonderem Augenmerk auf anforderungsge-

rechte Speisenzubereitung für unsere Patienten 

 eine attraktive Vergütung sowie ein jährlicher Urlaubsanspruch 

von 30 Tagen 

 kostenfreie Parkmöglichkeiten direkt vor der Tür 

 eine Übernahmeperspektive nach Abschluss der Ausbildung 

bei guten bis sehr guten Leistungen 

 
Die schulische Ausbildung findet als Blockunterricht im Beruflichen 

Schulzentrum für Ernährung, Hauswirtschaft und Agrarwirtschaft in 

Falkenstein im Vogtland statt. Die duale Ausbildung umfasst einen 

Zeitraum von drei Jahren. 

 

Ihre vollständigen Bewerbungsunterlagen  
senden Sie bitte an:  

Pleißental-Klinik GmbH, Personalabteilung, Frau Pierer 

Ronneburger Straße 106, 08412 Werdau  

 

oder per E-Mail: christin.pierer@pleissental-klinik.de 

 
 

 

 

 
Verstärken Sie unser 
Küchenteam ab 
01.09.2024 als  
 

Auszubildender  
zum Koch 
(m/w/d) 
 
 
Die Pleißental-Klinik wurde 1999 in 

Werdau eröffnet.  

In dem  modernen Krankenhaus der 

Regelversorgung werden in 7 

Fachabteilungen jährlich ca. 9.000 

Patienten stationär versorgt. Für 

unsere mehr als 450 Mitarbeiter bieten 

sich in dieser Struktur vielfältige 

Entwicklungsmöglichkeiten. 

 

 
In unserer Krankenhausküche werden 

täglich bis zu 350 Essensportionen mit 

einem hohen Anteil von frischen 

Zutaten regionaler Lieferanten und 

Produzenten zur Versorgung unserer 

Patienten und Mitarbeiter zubereitet. 

 

 
 
 

 

 
 

 

Generationen rundum versorgt 

 


